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周到·漫步

在老弄堂留下惊艳涂鸦的“老外”回来了
这一次，他把首次展览开到了M50

周到·探店

最“长”的那根面条在哪儿吃？
这家山西饭馆将家乡味道“原版复刻”带到上海

□记者 张叶萍 整理报道

3月 9 日，著名法国街头艺术家
Julien Malland（艺名 Seth，柒先生）于
M50 的 M 艺术空间举办个展 《弄堂里
厢》；据悉，这是他首次与中国画廊合作。
同时，他还将入驻M50 乐藏民宿，通过与
M50老建筑的日夜共处，并结合其历史，
为M50 创作一幅墙面艺术作品。单独介
绍 Julien Malland 的个展信息，大家可
能会觉得陌生；但当你看到他的几幅画时，
也许会发出感叹：“原来是他呀！”

来自法国的 Julien Malland 是一名
街头艺术家，热爱街头涂鸦艺术，游历世
界，在很多国家和地区留下了自己的作品，
他把自己称为“全球画家”。2015 年 1月，
Julien Malland 和他的中国艺术家朋友
在上海一处拆迁建筑工地留下了诸多涂鸦
作品，走红国内网络。虽然这些作品早已因
房屋拆迁重建而荡然无存，但在那时，在康
定路残破的拆迁地块之中，这些画作和破
损的房屋、满地的垃圾以及依旧居住其中
居民形成奇妙的共存。上海位于欧亚大陆
东端，Julien Malland 的故乡法国却在欧
亚大陆的另一头，不过早在 20 年前，这位
先锋艺术家就与上海有着一段不解之缘。

1999 年，他首次来到上海，对于上海这座
充满复古及时尚“混搭感”的城市留下了
深刻印象，之后的多次来访，这座日新月异
的东方之都更是为他带来了很多艺术创作
的灵感。

据悉，2019 年恰逢 Julien Malland
首次来沪的 20周年，3月 9日拉开序幕的
《弄堂里厢》展览正是他送给上海这座城
市的一份礼物。

———————【展览信息】———————

展览名称：Julien Malland《弄堂里厢》

展览简介：

从孩提时代起，中国于我是《丁丁历
险记》里的探险，是母亲无限迷恋的文化，
是父母在 20 世纪 80 年代的第一次旅行
目的地。我会花几个小时看他们拍回的照
片，带回的纪念品，还有他们参观博物馆和
景点的彩色门票。1999 年梦想成真。这些
年来，对中国的爱和艺术项目让我一次又
一次来到这里。尤其是上海，对我而言早已
不是异国他乡，而成为我创作灵感的源泉
之地。此次在M艺术空间展出的作品，是
我这几年穿行于上海旧街区创作的集中呈
现。弄堂逐渐淹没褪色于钢筋水泥、玻璃幕

墙以及新消费主义的殿宇之下，而这些作
品见证了我对老上海的留恋。我想以我的
方式让上海小囡们的欢笑和童真返回儿时
的游乐场！这个真实的世界日渐令人费解，
在这里，童年弄堂里厢孕育的美梦历久弥
新。

展览时间：2019 年 3月 9日—4月 27日
（周二至周六 10:30—18:30）

展览地址：

M50园区，莫干山路 50号 2号楼 1楼

法国街头艺术家 Julien Malland 展览《弄堂里厢》海报法国街头艺术家 Julien Malland 展览《弄堂里厢》海报

□记者 张叶萍

对于广大“吃货”来说，生活在上海一定

是一件绝顶幸福的事， 作为一座海乃百川的

国际化大都市，在上海无论是中国各大菜系，

还是来自世界各地的各种异域美味， 只要你

愿意花功夫探寻，只有你想不到，没有你吃不

到的。说起面条，这种历史悠久的面食在全球

各地都能见到。对于上海人来说，本帮口味的

葱油拌面或者有着浓郁红汤的苏式面从小吃

到大， 兰州拉面和日式拉面馆现在也是随处

可见，若是想要翻翻花样，去西餐厅还能尝到

意大利面。不过要谈及“面食哪家强”，不少懂

吃的朋友肯定会给到一个相同答案———山

西。

近期， 对美食很有追求的记者有了新的

“打卡”想法———搜罗美食之“最”。 通过一番

寻找， 居然发现了一家在长寿附近的山西饭

店，据说，在这里能吃到全上海最“长”的面

条。

山西本味不打折扣

这家名为“老安家山西味道”的饭馆位
于中山北路1925 号（近秋月枫舍小区）。打
开美食搜索网站，记者发现，其实上海专做山
西菜的饭馆并不多，仅有百余家，与有数千家
门店的川湘菜相比，山西菜在上海可算得上
是较为偏门的地方菜系。

不过这家“老安家山西味道”却在广大
食客心目中有着不俗的评价，在美食搜索网
站上，诸多食客都给出了接近 9分的好评：
“吃到老安家的菜就像是回到了故乡，没想
到在上海还能吃到拷贝不走样的家乡菜”
“这里的山西陈醋够劲儿，实实足足的山西
味儿！”

记者发现，“老安家山西味道”这家饭馆
面积不算小，上下共有三层，一进门右边是透
明玻璃的开放式厨房———切菜、配菜、拉面等
操作一览无余；二楼转角处有着一面山西陈
醋醋坛墙；而上到三楼，这里则是经过改良的
“炕桌式”包间，简单的木质装修透露出一股
浓郁的“黄土高坡”氛围。

最长一根面，接近 2公里

落座之后，记者迫不及待地在菜单上翻
找最“长”面条，据店员介绍：老安家一根面
的长度记录为 1918 米，当然平时售卖的面
条长度达不到这么长，不过长度还是较一般
面条有着“实质性”超越。
记者发现，老安家的面条除了够长，还有

着诸多口味可供选择———炸酱、番茄牛肉、白
菜卤、酸辣臊子、油泼辣子等。经由一番纠结，
记者最终选择了店员推荐的炸酱番茄双浇
面，价格是 26元。
10分钟后，最“长”面终于上桌，等待时

间虽久，不过这碗面条却是实打实地新鲜出
炉，面条都是厨师现擀现做。仔细观察，这碗
最“长”面条与一般的面条的卖相并不二致，

除去炸酱和番茄浇头，面碗中还添加有小青
菜、酸豆角等配菜。不过用筷子挑起面条，便
能直观地感受到最“长”面条的霸气感。
店员介绍：这碗面条仅有一根，长度肯定

赛过记者1米 6的身高。那由一根面撑起场
面的最“长”面能否吃饱？经过记者实测，这
一碗面条下肚后，吃饱不成问题。
最“长”面条在味道方面也是可圈可点。

面条由于是纯手工制作，弹性十足，很有嚼
劲；伴着浇头一同食用，相较于本帮与苏式面
的鲜甜，这碗山西风味面条稍许咸了一些，但
是加入一点儿山西正宗老陈醋后，便可中和
咸味，还有回甘。

除了有最“长”面条坐镇，过油肉、干炸
鲜蘑、黄米凉糕、莜面、沙棘瓜条等一系列极
具山西特色的菜肴在老安家也拥有着较高的
点单率。不过记者食量实在有限，秉持着不浪
费食物的宗旨，这些美味还等着来日有机会
品尝。

【老安家山西味道】

商家地址：中山北路 1925 号

营业时间：10:30-14:30，16:30-21:30

人均消费：78 元/人

开放式厨房

炸酱番茄双浇面炸酱番茄双浇面

开放式厨房


