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资讯

不得擅自屏蔽、删除评论
大数据“杀熟”被明令禁止

文化和旅游部公布的《在线旅游经营服
务管理暂行规定》于 10 月 1 日起正式施行。
重点整治在线旅游平台不合理低价游、 大数
据“杀熟”等不良经营行为。

《规定》 第十三条则对擅自删评论或刷
好评做出规范。 在线旅游经营者应当保障旅
游者的正当评价权，不得擅自屏蔽、删除旅游
者对其产品和服务的评价，不得误导、引诱、
替代或者强制旅游者做出评价， 对旅游者做
出的评价应当保存并向社会公开。

此外，对于大数据“杀熟”现象，《规定》
第十五条明确， 在线旅游经营者不得滥用大
数据分析等技术手段，基于旅游者消费记录、
旅游偏好等设置不公平的交易条件， 侵犯旅
游者合法权益。

不得擅自倾倒、堆放、遗撒农药
包装废弃物

农药是农业生产中必不可少的生产资
料，然而随着农药长期大量的施用，农药残留
及污染问题日益严重， 已成为农业面源污染

的重要来源之一。 10月 1日起，农业农村部、
生态环境部联合公布的《农药包装废弃物回
收处理管理办法》正式施行。

内河船舶新规：
拧紧向江河排放污水的“龙头”

交通运输部发布的 《400 总吨以下内河
船舶水污染防治管理办法》 对船舶垃圾的处
理作出了要求，该办法从 10月 1日起施行。

《办法》规定，禁止 400 总吨以下内河船
舶向内河水域排放含货油残余物的油污水、
残油(油泥)、含有毒液体物质的污水和船舶垃
圾； 禁止船舶在饮用水水源保护区、 京杭运
河、 漓江及其他要求禁止生活污水排放的水
域排放生活污水。 客运船舶产生的剩油、剩
菜、汤水等餐饮污水按厨余垃圾管理，船舶应
当将其收集后送交接收设施。

机关运行经费、政府债务等需向
社会公开

修订后的《中华人民共和国预算法实施
条例》，自 2020年 10月 1日起施行。

《条例》 明确地方政府债务余额实行限
额管理， 各省级政府债务限额在全国人大或
者其常委会批准的总限额内由国务院批准。
财政部门应当建立健全地方政府债务风险评
估指标体系，对债务高风险地区提出预警，并
监督化解债务风险。

上海：食品安全举报最高奖励升
至 50 万元

10 月 1 日，最新修订的《上海市食品安

全举报奖励办法》正式施行。
《办法》扩大了食品安全举报奖励范围，

奖励金额方面，《办法》根据举报证据与违法
事实查证结果，设立三个奖励等级。

同时， 综合考虑涉案货值金额、 奖励等
级、社会影响程度等因素计算奖励金额，并提
高奖励标准和最高奖励上限。 各级奖励标准
分别不低于 2000 元、1000 元、200 元。 最高
奖励上限由不超过 30 万元提高到不超过 50
万元。

上海市进一步加强塑料污染治
理的实施方案落地施行

市发展改革委和市生态环境局等十部门
联合印发的《上海市关于进一步加强塑料污
染治理的实施方案》于 10 月 1 日起实施，进
一步规范和引导全社会合理适度地消费塑料
制品。

《实施方案》将按照“禁限一批、替代一
批、规范一批”的总体思路，着重强调塑料制
品的源头减量、循环使用、再生利用和环保处
置，从生产、流通、使用、回收、处置的全过程
和各环节明确提出了分阶段目标和系统性治
理要求及任务措施。

上海全天严禁这类车辆在绕城
高速范围以内行驶

市交通委说，自 10 月 1 日起，上海市国
三标准柴油货运机动车，全天 24 小时禁止在
G1503 上海绕城高速范围以内的道路上 (含
G1503 上海绕城高速以及 G1503 上海绕城
高速高架段投影下的地面道路)行驶。

沪“一网通办”平台运行管理暂
行办法施行

《上海市“一网通办”平台运行管理暂行
办法》于 10月 1日起施行，明确“一网通办”
向企业市民等提供电脑端、移动端、自助终端
等多渠道政务服务，“一网通办”总门户、“随
申办”分别是电脑端和移动端的总入口。

1100月月::有有一一批批新新规规来来啦啦

公告牌

嗨，大家好！我叫榕妈，是住在联洋新社区的一位全职妈妈。
对于妈妈们来说，如何抓住家人的胃是个很重要的课题，我虽然
不是科班出身，但也算对各美食小有研究。

鸭舌是浙江省温州市的一种特色小吃，属于浙菜，鸭舌是卤
的，风至半干，在口中细嚼，韧性十足，颇为耐嚼。 温州人称鸭舌
为“鸭赚”，而不称鸭舌。 原因是，在温州话中舌发音和亏钱发音
相近，这么说，吃鸭舌就是吃鸭亏，充满商业细胞的温州人，便不
乐意“吃鸭亏”，索性就改成了“鸭赚”。

主料：鸭舌
辅料：葱、姜、蒜、料酒、生抽、老抽、冰糖、

盐、糖
制作过程：
1、鸭舌洗净，浸泡出血水，葱、姜、蒜切

块备用；
2、将鸭舌放入锅中冷水烧开煮三分钟，

再放入冷水中漂洗；
3、起锅烧水，水开后投入洗净的鸭舌，

继续煮一分钟，捞出沥水；
4、将生抽、料酒、葱、姜、蒜、少许盐、糖

和鸭舌充分搅拌腌制一夜；
5、 第二天将腌制过的鸭舌晾在滤网上

风干，直至鸭舌有些许缩水，表面干燥；
6、中火加热倒油，加入葱、姜、蒜煸香，

放入鸭舌煸炒；
7、加入冰糖、老抽、料酒和水（水没过鸭

舌）焖煮 20分钟即可。

政策

本期美食：温州鸭舌

如果你也是吃货、你也钟情于摆弄美食，就拿起手机扫描二
维码关注“联洋妈妈俱乐部”的微信公众号，与我们一起分享你
的美食经吧。

（关注微信后，回复“姓名+电话”，24 小时内会有客服人员
与您联系。 ）


